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ANEXO I

RELACAO DOS ITENS DA LICITACAO

| Item |

Quantidade | Unid |

Especificacéo

1

200,00 kg

140,00 maco
420,00 kg

420,00 kg

14,00 pct

28,00 cX

486,00 kg

105,00 un

Carne bovina - coxdo duro inteiro - fresca, resfriada e com no
méaximo 10% de sebo gordura. Com aspecto, cor, cheiro e sabor
préprios. Embalada em saco plastico transparente, atéxico.
(09-01-0164)

Cebolinha verde (09-01-0021)

Cenoura - sem folhas, classe: médio. Tipo: especial, de
conformidade com a Portaria M.A. n.° 412 de 07/10/86.
Composicdo das raizes de 12 a 17 cm. Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, néo lenhosa, bem formadas, limpas, com
coloragéo propria, livre de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e
doengas e estar em perfeitas condigdes de conservagao e
maturagao. (09-01-0072)

Chuchu - classe média tipo especial, pesando entre 300 a 400
gramas a unidade, de acordo com a Portaria MA 412 de 07/10/86.
Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidos, nédo lenhoso, bem formados, com
coloragéo propria, livre de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e
doencgas e estar em perfeitas condi¢cdes de conservacao e
maturacdo. (09-01-0141)

Colorifico em p6 fino - homogeneo, obtido de frutos maduros de
especies genuinos, graos sadios, limpos, dessecados e moidos,
de coloracao vermelho intenso, com aspecto cor, cheiro e sabor
proprios, isento de materiais estranhos a sua especie,
acondicionado em saco polietileno atéxico resistente,te, lacrado,
com 500 gramas. A embalagem deve conter externamente os
dados de identificagdo, procedencia, nimero de lote, data de
validade, quantidade do produto e atender as especificagoes
técnicas dos orgéos de vigilancia sanitaria. (09-01-0142)
Concentrado de Tomate - Caracteristicas Técnicas: Extrato de
tomate simples concentrado. Ingredientes: Tomate, sal e agucar.
Embalagem priméria: Embalagem cartonada de multi-camadas
com capacidade para até 1.100 g. Embalagem Secundaria: Caixa
de papeléo refor¢gada, com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas com fita adesiva plastificada, identificada com
o nome do fabricante, com capacidade para até 15 kg. Data de
Fabricagdo: Maximo de 30 dias. Prazo de Validade: 12 meses.
(09-01-0143)

Cortes Congelados de Frango - Coxa e sobre-coxa -
Caracteristicas Técnicas: Pegas individuais pesando entre 100 a
200 gramas cada unidade. Deve ter certificado de Inspecao
Estadualou Federal. Embalagem priméaria: saco de polietileno,
fechado por solda térmica, devidamente rotulado de acordo com a
legislacéo vigente ou bandeja de poliestireno envolvido com filme
plastico, devidamente rotulada de acordo com a legislagdo
vigente. Peso liquido de 01 Kg. Apresentar Certificado de
Inspecéo Federal ou Estadual. Embalagem : por unidade com
rétulo. Especificar prazo de validade. (09-01-0145)

Couve - Flor Comum- tamanho médio, cabega com
diametromaior, pesando no minimo 700 a unidadeisenta de
folhas. Deve apresentar as caracter’sticasdo cultivar bem
definidas, estar fisiologicamente desenvolvida, bem formada,
limpa, com coloracgéo prépria, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas condi¢bes de
conservacdo e maturagéo. (09-01-0144)
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Farinha de Mandioca - Caracteristicas Técnicas: Grupo: farinha
seca. Subgrupo: extra-fina. Classe: branca. Tipo 1. Nao devera
apresentar misturas, residuos, impurezas, odor forte e intenso
ndo caracteristico e coloragdo anormal.

Embalagem priméria: Sacos de polietileno transparente, atoxico,
pacotes de 01 kg.

Embalagem secundéaria: Sacos de polipropileno reforcados e
lacrados com fitas adesivas plastificadas, identificados com o
nome do fabricante, com capacidade para no maximo 30 kg.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Prazo de Validade: Minimo de 05 meses. (09-01-0146)

Farinha de milho pré-cozido - Caracteristicas Técnicas: Isento de
residuos, impurezas, bolor e odor ndo caracteristico.
Embalagem primaria: sacos de polietileno transparente, atéxico,
pacotes de 1 kg. Embalagem Secundaria: Sacos de polipropileno
reforcados e lacrados com fitas adesivas plastificadas,
identificados com o nome do fabricante, com capacidade para no
Maximo de 30 kg.

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias

Prazo de validade: Minimo de 10 meses (09-01-0147)

Farinha de rosca - embalagem de 500 g. Data de fabricagdo:
m’paximo de 30 dias. (09-01-0148)

Farinha de trigo especial - Devera ser fabricada a partir de graos
de trigo, séos e limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos e
em perfeito estado de conservacéo, ndo podendo estar imida,
fermentada, nem rancosa.

Embalagem: a embalagem primaria devera ser de papel
rersistente, lacrado, com Informacao Nutricional, com 01 kg.
Embalagem secundaria: devera ser sacos de polipropileno ou
sacos de papel refor¢cados e lacrados, com fitas adesivas
plastificadas, identificadas com o nome da empresa, com
capacidade para no maximo 10 kg. O produto devera ser rotulado
de acordo com a Legislag&o.

Data de Fabricacdo do Produto: de no méaximo 30 (trinta) dias da
data de autorizagéo de fornecimento expedida pela Prefeitura.
Prazo de Validade: de no minimo 06 (seis) meses. (09-01-0149)
Filé de peixe pescada, sem espinho, congelado (09-01-0157)

Macarréo espaguetti - Caracteristicas Técnicas: Tipo longo,
contendo farinha de trigo especial, com ovos, sémola de trigo e
gluten, betacaroteno equivalente a 2000 a 4000 Ul de vitamina A
por kg. Nao devera apresentar sujidade, bolor manchas ou
fragilidade a presséo dos dedos.

Embalagem Priméria: Sacos de polietileno transparente, atéxico,
com tabela de composi¢éo nutricional, pacotes de 500 gr.
Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo refor¢cada, com as
abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita adesiva
plastificada, identificada com o nome do fabricante, com
capacidade para até 20 kg.

Data de fabricagdo do produto: de no maximo 30 (trinta) dias da
data de autorizagdo de fornecimento expedida pela Prefeitura.
Prazo de Validade: de no minimo 08 (oito) meses (09-01-0151)
Macarrédo Parafuso com ovos. Caracteristicas técnicas : massa
parafuso contendo sémula de trigo e ovos .Deve apresentar para
cada 100 gramas do produto: 340 a 350 Kcal, fibra alimentar de
no minimo 2 g e ferro minimo de 3 mg. N&o devera apresentar
sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a presséo dos dedos.
Embalagem priméria : sacos de polietileno transparente, atoxico,
termosoldado, pacotes de 500 g. Emabalgem segundaria : Caixa
de papeléo reforgada, com abas superiores e inferiores totalmente
lacradas com fita adesiva plastificada , identificada com o nome
do fabricante com capacidade para até 20 Kg. Data de
Fabricagédo: maximo de 30 dias. Prazo de validade de no minimo
6 meses. (09-01-0152)

Maionese acondicionada em balde plasstico de 3 kg. Data de
fabricagdo: maximo de 30 dias. (09-01-0153)
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Molho de soja tipo shoyu - Embalagem: Recipiente de vidro ou
plastico resistente, acondicionado aproximadamente 1.000 ml do
produto, devidamente rotulado e identificado nos aspectos
qualitativo, quantitativo, prazo de validade, marca, procedéncia de
fabricagdo e demais dados conforme as disposi¢des da legislacdo
vigente, reembalado de acordo com a praxe do fabricante.
(09-01-0154)

Oleo refinado de soja - Caracteristica Técnicas: Oleo de soja
refinado, 100% natural. Ndo deve apresentar lata fragil, ferrugem,
mistura de outros 6leos e cheiro forte.

Embalagem priméria: Latas de flandres contendo 900 ml, ndo
apresentando ferrugem, amassamento, vazamento e
abaulamento.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo reforgado, com as
abas inferiores e superiores totalmente lacradas com fita adesiva
plastificada e identificada com o nome do fabricante, com
capacidade para 20 latas.

Data de fabricagdo: Maximo 30 (trinta) dias.
Prazo de validade: de no minimo 12 (doze) meses (09-01-0163)
Orégano - embalagem com 50g (09-01-0155)

Ovo de galinha - fresco tipo especial, vermelho de 55 a 60
gramas de peso por unidade, conforme Decreto Lei 3.748 de
12/07/93, artigo 687.

Data de classificacdo: de no maximo 7 dias de cada
entrega./Apresentar Certificado de Inspecéo Estadual ou Federal
na data das amostras.

Embalagem: com rétulo, descartavel, fechada com 01 duzia. Data
de producéo e validade.

Embalagem Secundaria: Caixa de papeldo refor¢cada, com as
abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fitas
adesivas plastificada, identificada com o nome do fabricante.
(09-01-0156)

Repolho verde médio - Tamanho médio, de conformidade com a
Resolu¢cdo CNNPA de 12/78 e Decreto 986 de 21/10/69. Deve
apresentar a cabecga fechada e com as folhas verdes, apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente
desenvolvidas, bem formado, limpo, com coloragdo prépria,
com superficie praticamente lisa, livre de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas condi¢bes de
conservacao e maturagéo. (09-01-0158)

Sal - Caracteristicas Técnicas: Sal refinado iodado. Nao deve
apresentar sujidade e misturas inadequadas. Umidade maxima de
0,2%.

Embalagem priméria: Sacos de polietileno transparente, pacotes
de 1 kg

Embalagem Secundaria: Sacos de polipropileno reforcados e
lacrados , identificados com o nome do fabricante, com
capacidade para no maximo 10 kg.

Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias

Prazo de validade: No minimo 12 meses da data de fabricacéo.
(09-01-0159)

Salsa (09-01-0160)

Tomate - Grupo oblongo ou redondo, subgrupo verde maduro a
pintado, classe: médio ou grande, tipo especial, de conformidade
com a Portaria M.A. n.° 533 de 30/08/95.

Deve apresentar caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos, com
coloragéo propria, livre de danos mecanicos, fisiologicos, pragas e
doencgas e estar em perfeitas condi¢cdes de conservacao e
maturacdo. (09-01-0049)

Vagem (09-01-0161)

Vinagre - Caracteristicas Técnicas: Vinagre de &lcool. Embalagem
primaria: Garrafa plastica com capacidade para até 1 litro. Data
de Fabricagdo: Maximo de 30 dias. (09-01-0162)




