ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE SANTO AMARO DA IMPERATRIZ

PREGAO PRESENCIAL
Nr.: 31/2018 - PR

CNPJ: 82.892.324/0001-46 Telefone: 48245-4300 Processo Administrativo: 31/2018
Praca Governador Ivo Silveira Data do Processo Adm.: 14/06/2018
C.E.P.: 88140-000 - Santo Amaro da Imperatriz - SC Processo de Licitac&o: 31/2018
Data do Processo: 14/06/2018
Folha: 1/9
ANEXO |

RELACAO DOS ITENS DA LICITACAO

I Item I Quantidade I Unid I Especificagcao

1 3150,000 kg Carne bovina moida (acém): limpa e magra. Congelada , embalagem em
saco plastico transparente de até 01 kg. Contendo a té 10% de gordura,
com registro em érgdo competente. Validade minima de 6 meses a
contar a partir da data de entrega. Registro de rét ulo do corte da
carne e n° do registro no SIF, SIE ou SIM; (01-01-0001)

2 2500,000 kg Carne bovina em cubos - Paleta, congelada, de segu nda, limpa, sem
nervos, sem tenddes, sem aponervroses e sem gordura s, com
caracteristicas organolépticas (cor, sabor e odor ¢ aracteristicos).
Apresentar Certificado de Inspecao Estadual ou Fede ral. (da Paleta
inteira ou moida). Embalagem: embalada a vacuo, em pacotes de 01 (um)
kg, devidamente identificadas com etiquetas intern as de acordo com
a lesgislacgéo vigente e especificagéo de prazo de v alidade. (01-01-
0002)

3 40,000 kg Salsicha comum a granel - congelada ou resfriada / Certificado de
Inspecgéo Estadual ou federal. Embalagem: embalada a vacuo em pacotes
de 3 Kg, devidamente identificadas e de acordo com a legislacao
vigente e especificagdo de prazo de validade. (01-0 1-0004)

4 150,000 kg Carne bovina (acém): inteira, limpa e magra, congel ada, embalagem em
saco plastico transparente de até 01 kg, com no max imo 10% de
gordura. Com registro em 6rgdo competente. Validade minima de 6
meses a contar a partir da entrega. Registro de rét ulo do corte da
carne e n°do registro no SIF, SIE ou SIM. (01-01- 0006)

5 50,000 kg Mortadela fatiada sem gordura. De 12 qualidade. Aco ndicionada em
saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo vi olado, resistente,
gue garanta a integridade do produto até o momento do consumo,
pacotes com no minimo 200 gramas. A embalagem deve ré conter
externamente os dados de identificacdo e procedénci a, informacdes
nutricionais, data de validade, qualidade do produt 0, nimero de
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA. O produto devera
apresentar validade minima de 30 (trinta) dias a pa rtir da data de
entrega na unidade escolar. (01-01-0058)

6 3050,000 kg Cortes Congelados de Frango - Sobre-coxa - Caracter isticas Técnicas:
Pecas individuais pesando entre 100 a 200 gramas ca da unidade. Deve
ter certificado de Inspec¢éo Estadualou Federal. Emb alagem primaria:
saco de polietileno, fechado por solda térmica, dev idamente rotulado
de acordo com a legislacéo vigente ou bandeja de po liestireno
envolvido com filme plastico, devidamente rotulada de acordo com a
legislacdo vigente. Peso liquido de 01 Kg. Apresent ar Certificado de
Inspecgéo Federal ou Estadual. Embalagem : por unida de com rétulo.
Especificar prazo de validade. (01-01-0097)

7 25,000 kg ATUM RALADO COM OLEO COMESTIVEL: Caracteristicas Té chicas: Atum

ralado, com 6leo comestivel e caldo de vegetais. Em
bolsa metalica flexivel esterilizavel (retort pouch

PET, com fechamento por selagem térmica, e pesando
Observacéo: N&@o deve conter gliten, lactose e coran

balagem priméria:
) composta por
0,5 ou 1 kg.

te artificial.
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Data de Fabricacéo: Maximo de 30 dias anteriores ao ato da entrega.
(01-01-0109)

8 2150,000 kg Filé de peito de frango do tipo sassami - Caracteri siticas técnicas:
Corte de frango in-natura provenientes de animais s adios e abatidos
sob inspecao veterinaria. Devera ser realizada a ap aragem
(eliminagado de toda gordura aderida e pele) durante 0 processamento.
Os cortes de frango deveréao ser isentos de tecidos inferiores como
(cartilagens, ossos, aponeuroses, tenddes, coagulos , hodos
linfaticos). Deve apresentar-se livre de parasitas e de quaisquer
substancias contaminantes que possam altera-la ou e ncobrir alguma
alteracdo. Deve ter Certificado de Inspegéo Estadua | ou Federal.
Deve conter no maximo 2% de soro na embalagem. Deve ré estasr de
acordo com a RDC n° 13 de 02 de janeiro de 2001. Em balagem priméria:
Polietileno atoxica, transparente e termossoldada. Pacotes de 1 kg,
devidamente identificados com rétulo impresso ou et igueta adesiva,
de acordo com a legislacéo vigente. Data de fabrica ¢do de no maximo
30 (trinta) dias no ato da entrega. (01-01-0110)

9 200,000 kg FILE DE TILAPIA - In natura congelado em processo | QF . Em cada
porgéo de 120g deve conter 100kcal, 20g de proteina , 2,29 de
gorduras totais, 0,7g gordura saturada, 40mg sédio, 0,35g 6mega 6, 0,
08 6mega 3. Embalagem em pacotes de 1.000gr, congel ado a - 18°c.
Aspecto préprio, ndo amolecido, ndo pegajoso e com cor propria, sem
machas esverdeadas, cheiro e odor préprio, com ausé ncia de sujidades,

parasitas e larvas. Acondicionados em caixa de pap eldo. Contendo
identificac&o do produto, data de fabricacéo, prazo de validade (12
meses), com S.I.F., de acordo com as portarias do M inistério da
Agricultura, DISPOA. (01-01-0112)

10 60,000 kg Acucar refinado - Amorfo, de primeira qualidade, is ento de
fermentagdes, de matéria terrosa, de parasitos e de tritos animais ou
vegetais, tendo aspecto proprio do tipo do agulcar, cor: prépria,
cheiro proprio e sabor doce. No rétulo deve trazer a denominagéo
"acucar refinado”. Embalagem primaria: sacos de po lietileno
leitoso ou transparente, pacotes de 01 kg. Embalag em secundaria:
sacos de papel reforgados e lacrados, identificados com o nome do
fabricante, com capacidade para no méaximo 10 kg Dat a de fabricacédo
do produto: de no méximo 30 (trinta) dias da data d e autorizacéo de
fornecimento expedida pela Prefeitura. Prazo de val idade: de no
minimo 12 (doze) meses (01-02-0001)

11 20,000 pct Bolacha salgada tipo cream cracker integral - Carac teristicas

Técnicas: Produto obtido pelo amassamento e cozimen
massa de farinha de trigo preparada com farinhas, a
fermentadas ou n&o e outras substancias permitidas
Umidade méxima de 8% e lipidios minimo de 10%. Ingr
de trigo, gordura vegetal hidrogenada, extrato de m
invertido, fermento bioldgico, estabilizante leciti
fermento quimico (bicarbonato de sé6dio) e regulador
lactico). Embalagem priméria: Dupla embalagem, inte
polipropileno bi-orientado e externa em polipropile
pacotes de 360 até 500 g. Embalagem secundéria: Ca
reforgada, com as abas superiores e inferiores tota
com fita adesiva plastificada, identificada com o n

to conveniente de
midos, féculas,

na legislagéo.
edientes: Farinha
alte, sal, aclcar
na de soja,

de acidez (acido
rna em

no mono-orientado,
ixa de papelao
Imente lacradas
ome do fabricante,
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com capacidade de até 12 kg. Data de fabricacdo: M aximo de 30
dias. Prazo de validade: Minimo de 10 meses. (01-02 -0005)

12 30,000 pct Café em po, torrado e moido, de primeira qualidade (top de linha),
tipo extra forte, com selo de pureza e qualidade AB IC. Embalagem:
pacotes de poliéster metalizado com até 500 gramas do produto,
reembalados em caixa de papeldo refor¢cado. Prazo de validade: de
no minimo 12 (doze) meses. (01-02-0006)

13 60,000 kg Farinha de trigo especial - Devera ser fabricada a partir de gréos
de trigo, sdos e limpos, isentos de matéria terrosa e parasitos e em
perfeito estado de conservagdo, ndo podendo estar U mida, fermentada,
nem rangosa. Embalagem: a embalagem primaria dever a ser de papel
rersistente, lacrado, com Informac&o Nutricional, com 01 kg.
Embalagem secundéria: devera ser sacos de polipropi leno ou sacos
de papel reforcados e lacrados, com fitas adesivas plastificadas,
identificadas com o nome da empresa, com capacidade para no maximo
10 kg. O produto devera ser rotulado de acordo com a Legislacéo.
Data de Fabricacéo do Produto: de no maximo 30 (tri nta) dias da
data de autorizacdo de fornecimento expedida pela P refeitura.

Prazo de Validade: de no minimo 06 (seis) meses. (0 1-02-0008)

14 50,000 kg Feijao preto - Grupo I/ Tipo | - isento de matérias estranhas,
impurezas, insetos vivos ou mortos. Umidade méaxima de 15%.
Embalagem primaria: sacos de polietileno transparen te, atoxico,
pacotes de 01 kg. Embalagem secundaria: sacos de po lipropileno
reforgados e lacrados com fitas adesivas plastifica das, com
capacidade para no maximo 30 kg. Data de Fabricacédo do Produto:
méaximo de 30 dias Data de validade : 12 meses (01- 02-0009)

15 20,000 It Fermento em pé quimico - Caracteristicas Técnicas : Formado de
substancias ou mistura de substancias quimicas que, pela influéncia
do calor e/ou da umidade, produz desprendimento gas 0so capaz de
expandir massas, aumentando-lhes o volume e a poros idade. No rétulo
deve constar as denominagdes "Fermento Quimico" e " Conservar em
lugar fresco e seco". Ingredientes: Amido de milho ou fécula de
mandioca, fosfato monocaélcico, bicarbonato de sédio e carbonato de
célcio. Embalagem primaria: Lata de papeléo resiste nte com parte
superior e inferior aluminizada, com capacidade par a 100 gr. Data
de fabricagdo: Maximo de 30 dias Prazo de validade: minimo de 6
meses (01-02-0010)

16 50,000 pct Macarréo espaguetti - Caracteristicas Técnicas: Tip o longo, contendo
farinha de trigo especial ou sémola de trigo com fe rro e acido
félico, ovos, massa seca. Nao devera apresentar suj idade, bolor,
manchas ou fragilidade & presséo dos dedos. Embalag em primaria:
Sacos de polietileno transparente, atéxico, com tab ela de composigéo
nutricional, pacotes de 500g. Data de fabricagdo: M aximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 10 meses. (01-02-0013)

17 50,000 fr Oleo refinado de soja - Caracteristica Técnicas: Ol eo de soja
refinado, 100% natural. Ndo deve apresentar embalag em fragil,
mistura de outros 6leos e cheiro forte. Embalagem p rimaria:
embalagens plasticas resistentes atdxicas contendo 900 ml.
Embalagem secundaria: Caixa de papeléo reforcado, com as abas
inferiores e superiores totalmente lacradas com fit a adesiva

plastificada e identificada com o nome do fabricant

e, com capacidade
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para 20 unidades. Data de fabricagéo: Maximo 30 (tr inta) dias.
Prazo de validade: de no minimo 12 (doze) meses (01 -02-0014)

18 30,000 kg Farinha de Mandioca - Caracteristicas Técnicas: Gru po: farinha seca.
Subgrupo: extra-fina. Classe: branca. Tipo 1. Nao d evera apresentar
misturas, residuos, impurezas, odor forte e intenso néao
caracteristico e coloragdo anormal. Embalagem prima ria: Sacos de
polietileno transparente, atoxico, pacotes de 01 kg . Embalagem
secundaria: Sacos de polipropileno reforgados e lac rados com fitas
adesivas plastificadas, identificados com o nome do fabricante, com
capacidade para no maximo 30 kg. Data de Fabricacédo : Maximo de 30
dias. Prazo de Validade: Minimo de 05 meses. (01-02 -0015)

19 60,000 pote Margarina Vegetal - com sal. Contendo no minimo 60 % de lipideo.
Deve possuir lacre de protecdo e Registro do produ to no Ministério
da saude. Embalagem: potes com 500 g. Data de fabri cacao : maximo de
30 dias . Prazo de validade: 6 meses. (01-02-0016)

20 5,000 kg Farinha de milho pré-cozido - Caracteristicas Técni cas: Isento de
residuos, impurezas, bolor e odor néo caracteristic 0. Embalagem
primaria: sacos de polietileno transparente, atoxic 0, pacotes de 1
kg. Embalagem Secundaria: Sacos de polipropileno re forgados e
lacrados com fitas adesivas plastificadas, identifi cados com o nome
do fabricante, com capacidade para no Maximo de 30 kg. Data de
Fabricagdo: Maximo de 30 dias Prazo de validade: Mi nimo de 10
meses (01-02-0017)

21 100,000 un Couve - Flor Comum- tamanho médio, cabega com diame tromaior, pesando
no minimo 700 a unidadeisenta de folhas. Deve apres entar as
caractersticasdo cultivar bem definidas, estar fis iologicamente
desenvolvida, bem formada, limpa, com coloragéo pré pria, livre de
danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e doengas e e star em perfeitas
condi¢cbes de conservagdo e maturacido. (01-02-0024)

22 40000,000 un P&o de cachorro quente - embalagem prépria para o alimento,
constando data de fabricagéo e validade, e dados do fornecedor (50
gramas de peso por unidade). (01-02-0039)

23 40,000 pct Suco em po, sabores uva, laranja, tangerina e abaca xi, embalagem
pacote de 1kg (01-02-0053)

24 25,000 cx Concentrado de Tomate - Caracteristicas Técnicas: E xtrato de tomate
simples concentrado. Ingredientes: Tomate, sal e a¢ Ucar. Embalagem
priméria: Embalagem cartonada de multi-camadas com capacidade para
no minimo 1.000 g. Embalagem Secundaria: Caixa de p apeldo refor¢cada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacr adas com fita
adesiva plastificada, identificada com o nome do fa bricante, com
capacidade para até 15 kg. Data de Fabricacéo: Maxi mo de 30 dias.
Prazo de Validade: 12 meses. (01-02-0061)

25 50,000 pct Macarréo Parafuso com ovos. Caracteristicas Técnica s: Contendo
farinha de trigo especial ou sémola de trigo e ovos , massa seca. Nao
devera apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragi lidade & presséao
dos dedos. Embalagem: Sacos de polietileno transpar ente, atéxico,
com tabela de composigao nutricional, pacotes de 50 0g. Data de
fabricagédo: Maximo de 30 dias. Prazo de validade: M inimo de 10 meses.

Marca pré-aprovada: Isabela, Renata, Galo, Urban 0, Ogliari,
Bortoline. (01-02-0089)
26 2000,000 un P&o Francés - produto obtido pela cocgdo, em condig des técnicas
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adequadas, de massa preparada com farinha de trigo, fermento
biolégico, agua e sal, podendo conter outras substa ncias
alimenticias. Devera pesar 50 gramas a unidade a se r feito no dia da
entrega ou na tarde anterior. devera ter boa aparé ncia e boa
qualidade. (01-02-0122)

27 300,000 kg Amido de milho - fabricado a partir de matérias pri mas sas e limpas,
isentas de matéria terrosa e parasitas, isento de u midade,
fermentagéo e ranco. Sob a forma de pé devera produ zir ligeira
crepitagdo quando comprimido entre os dedos. Ingred iente: amido de
miulho. Embalagem priméaria: sacos de polietileno at oxico, leitoso,
resistente, termossoldado, pacotes de 1 kg. (01-02- 0127)

28 2000,000 un Pao doce liso, sem farofa, sem creme sem recheio (5 0g gr) cada (01-
02-0128)

29 1190,000 kg Arroz parboilizado. Caracteristicas técnicas: benef iciado,
parboilizado, longo, fino, tipo I. Umidade maxima d e 14%. Embalagem
primaria : sacos de polietileno, transparente, paco tes de 1 Kg. Data
de fabricagdo: maximo de 30 dias. Prazo de Validade minimo de 6
meses. (01-02-0136)

30 180,000 kg Leite em pd integral: Caracteristicas Técnicas: Ins tantaneo,
contendo no minimo 25% de proteina e no maximo de 2 7% de lipidios.
Umidade méxima de 3,5%. Somente sera aceito produto de origem
nacional (IN n° 11 de 09/09/1999 - MAA). Embalagem: Sacos de
poliéster metalizado, pacotes com capacidade de 1 k g. Data de
Fabricagdo: Maximo de 30 dias anteriores ao ato da entrega. (01-02-
0244)

31 75,000 kg ACHOCOLATADO - em p6 instantaneo enriquecido com 8 vitaminas
(vitamina A, vitamina D, vitamina C, vitamina E, vi taminas B1, B2 e
B6 e vitamina PP).Embalagem: pacote de polietileno metalizado
contendo 1kg. Rendimento minimo: 40 por¢6es de 200m I. Validade
minima: 12 meses. (01-02-0245)

32 60,000 pote Doce de leite - Ingredientes: Leite e/ou leite rec onstituido,
acucar, xarope de glicose, amido de milho, creme de leite,
bicarbonato de sodio - regulador de acidez, citrato de sédio -
estabilizante e sorbato de potassio - conservante. Embalagem: potes
e baldes plasticos/polipropileno/polietileno resist entes com tampa
hermeticamente fechadas com lacre de protecédo; peso: pote de 400g.
Registro no Ministério da Agricultura. Data de fabr icacdo: Maximo de
30 dias anteriores ao ato da entrega. (01-02-0246)

33 40,000 pct BISCOITO TIPO MARIA INTEGRAL - Caracteristicas Técn icas: Produto
obtido pelo amassamento e cozimento conveniente de massa de
ingredientes permitidos na legislagéo vigente. Ingr edientes: Farinha
de trigo enriquecida com ferro e acido félico, aglic ar mascavo,
gordura vegetal, farelo de trigo, amido de milho, a ¢ucar invertido,
soro de leite em po, estabilizante lecitina de soja , fermentos
quimicos, melhorador de farinha e aromatizantes. Em balagem priméria:
Dupla embalagem, interna em polipropileno bi-orient ado e externa em
polietileno metalizado, pacotes de até 500g. Data d e Fabricacao:
Maximo de 30 dias anteriores ao ato da entrega. (01 -02-0272)

34 40,000 pct BISCOITO TIPO MARIA INTEGRAL SABOR CHOCOLATE - Cara cteristicas

Técnicas: Produto obtido pelo amassamento e cozimen
massa de ingredientes permitidos na legislagdo vige

to conveniente de
nte. Ingredientes:
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35

36

37

38

39

40

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fél
gordura vegetal, amido de milho, aglcar invertido,
cacau em po, soro de leite em po, estabilizante lec
fermentos quimicos, melhorador de farinha e aromati
priméria: Dupla embalagem, interna em polipropileno
externa em polietileno metalizado, pacotes de até 5
Fabricacdo: Maximo de 30 dias anteriores ao ato da
0273)

50,000 un FEIJAO VERMELHO - Caracteristicas Técnicas: Grupo 1
Classe vermelho e Tipo 1, isento de matérias estran
insetos vivos ou mortos. Umidade maxima de 18%. Emb
Sacos de polietileno transparente, termossoldado, p
capacidade de 1 kg. Data de Fabricagdo: Maximo de 3
ao ato da entrega. (01-02-0275)

75,000 kg Flocos de milho agucarados - (tipo sucrilhos) carac
devera conter os seguintes ingredientes: milho, agu
de malte, no minimo 7 (sete) vitaminas, ferro, zinc
B) embalagem: embalagem priméaria: saco de polietile
atoxico, vedado hermeticamente, contendo no maximo
devidamente rotulado, conforme legislagédo vigente.
minimo 90 dias a partir da data de entrega do produ

2120,000 dz Ovo de galinha - fresco tipo especial, vermelho de
peso por unidade, conforme Decreto Lei 3.748 de 12/

Data de classificagdo: de no maximo 7 dias de cada
Apresentar Certificado de Inspecdo Estadual ou Fede
amostras. Embalagem: com rétulo, descartavel, fecha

Data de produgéo e validade. Embalagem Secundaria:
papeldo refor¢cada, com as abas superiores e inferio
lacradas com fitas adesivas plastificada, identific
fabricante. (01-03-0001)

5,000 kg Alho Nobre - Caracteristicas Técnicas: tipo especia

Portaria n° 242 de 17/09/92 e Portaria n° 127 de 04
Ministério da Agricultura e Reforma agraria. Devem
caracteristicas do cultivar bem definidos, estarem
desenvolvidos, inteiro, sadio e isento de substanci
saude. Observacao: Apresentar Certificado de Classi
Vegetais, devidamente credenciado pelo Ministério d
modelo oficial e de acordo com a legislacéo especif

220,000 kg Batata inglesa - suja grupo | ou Il, classe 2, tipo
conformidade com a Portaria M.A. 69 de 21/02/95

523 de 28/08/96. Deve apresentar caracteristicas d
definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas, be
coloragéo propria, livre de danos mecanicos, fisiol
doencgas e estar em perfeitas condi¢cdes de conservag
(01-03-0003)

100,000 kg Cebola de cabega - Classe média, tipo especial, de
a Portaria M.A. n.° 529 de 18/03/97. Deve apresenta
do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente d
formadas, com coloracéo prépria, livre de danos mec
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
conservacao e maturagdo. (01-03-0004)
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RELACAO DOS ITENS DA LICITACAO

I Item I Quantidade I Unid I Especificacdo
41 40,000 kg Cenoura - sem folhas, classe: médio. Tipo: especial , de conformidade

com a Portaria M.A. n.°412 de 07/10/86. Com posicdo das
raizes de 12 a 17 cm. Deve apresentar caracteristi cas do cultivar
bem definidas, estar fisiologicamente desenvolvidas , hdo lenhosa,
bem formadas, limpas, com coloragéo prépria, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas e estar e m perfeitas
condi¢cbes de conservagéo e maturagdo. (01-03-0005)

42 40,000 un Repolho verde médio - Tamanho médio, de conformidad e com a Resolucéo
CNNPA de 12/78 e Decreto 986 de 21/10/69. Deve a presentar a
cabeca fechada e com as folhas verdes, apresentar caracteristicas
do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente d esenvolvidas, bem
formado, limpo, com coloracdo prépria, com sup erficie
praticamente lisa, livre de danos mecénicos, f isioldgicos,
pragas e doencas e estar em perfeitas condi¢fes de conservagao e
maturagéo. (01-03-0006)

43 180,000 kg Tomate - Grupo oblongo ou redondo, subgrupo verde m aduro a pintado,
classe: médio ou grande, tipo especial, de conformi dade com a
Portaria M.A. n.° 533 de 30/08/95. Deve apresentar
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar fi siologicamente
desenvolvidos, bem formados, limpos, com coloracédo propria, livre de
danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas e e star em perfeitas
condic¢des de conservagdo e maturagdo. (01-03-0007)

44 20,000 kg Chuchu - classe média tipo especial, pesando entre 300 a 400 gramas
a unidade, de acordo com a Portaria MA 412 de 07/10 /86. Deve
apresentar caracteristicas do cultivar bem definida s, estar
fisiologicamente desenvolvidos, n&o lenhoso, bem fo rmados, com
coloragéo propria, livre de danos mecanicos, fisiol dgicos, pragas e
doencgas e estar em perfeitas condi¢cdes de conservag &0 e maturacgao.
(01-03-0008)

45 80,000 kg Beterraba Sem Folhas - Tamanho médio, de conformida de com a Portaria
M.A. n.° 529 de 18/03/97. Deve apresentar caracteri sticas do
cultivar bem definidas, néo lenhosa , estar fisiolo gicamente
desenvolvidas, bem formadas, com coloragéo propria, livre de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencas e estar e m perfeitas
condi¢cbes de conservagdo e maturagado. (01-03-0009)

46 10280,000 kg Banana branca - Grupo Il, tipo especial, de conform idade com a
Portaria M.A. n.° 126 de 15/05/81. Deve apresentar caracteristicas
do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente d esenvolvidas, bem
formadas, limpas com coloragé&o propria, livre de da nos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas condicdes de
conservacéo e maturagdo. (01-03-0010)

47 10200,000 kg Laranja Pera - Grupo |, classe 2 a 4 (de 85 a 92 mm ), tipo especial,
Portaria M.A 125 de 15/05/81. Deve de conformidade com a Portaria M.
A. n.°529 de 18/03/97. Deve apresentar caracteri sticas do
cultivar  bem definidas, estar fisiolog icamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloracédo propria, livre de
danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencgas e e star em perfeitas
condic¢des de conservagdo e maturagdo. (01-03-0011)

48 10200,000 kg Magca fuji - Grupo Rajada, classe de 70 a 80 mm, Tip o ou Categoria 2,

Portaria M.A n.° 122 de 30/03/93. Deve apresentar ¢
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente dese

aracteristicas do
nvolvidas, bem
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49

50

51

52

53

54

55

56

formadas, limpas, com coloracéo propria, livre de
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
conservacao e maturagdo. (01-03-0012)

20,000 kg ABOBORA MENINA - Tamanho médio. Deve apresentar as
do cultivar bem definidas, estar fisiologicamente d
formadas, limpas, com coloragéo propria, livre de d
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
conservacgao e maturacdo. Obs.: Isento de insetos vi
de substancias nocivas a saude, permitido apenas as
previstas em lei, conforme Resolugdo CNNPA 12/78 e
de 21/10/69. Embalagem: acondicionadas em sacos de
propileno 1l, de acordo com a Portaria MA n° 127, d
03-0014)

200,000 un Alface - Deve apresentar caracter’sticas do cultiva
estar fisiologicamente desenvolvidos, nédo lenhoso,
limpos, com coloragdoprdpria.. livre de danos mecan
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em mperfeita
conservacgao e maturacao. (01-03-0015)

220,000 kg Tangerina: morgota ou Poka, caracteristicas técnica
apresentar as caracter’sticas da v ariedade bem def
textura, sabor) aroma levemente perfumado, estar fi
desenvolvida, bem formadas, limpas, com colora¢éo p
isenta de substancias nocivas a sadde, livre de dan
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
conservacédo e maturagdo. (01-03-0088)

100,000 violho Brécolis - Com tamanho médio, deve apresentar carac
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente dese
lenhoso, bem formados, limpos, com coloragédo propri
mecanicos, fisioldgicos, pragas e doencas e estar e
condic¢des de conservagdo e maturagdo. (01-03-0091)

20,000 kg Aipim - branco ou amarelo . Deve apresentar caracte
cultivar bem definidas, estar fisiologicamente dese
formadas, com coloracéo prépria, livre de danos mec
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em perfeitas
conservacédo e maturagdo. (01-03-0092)

3500,000 un Mamao comum - tamanho médio, pesando entre 1000g e
Deve apresentar as caracteristicas do cultivar bem
fisiologicamente desenvolvido, bem formado, limpo,
propria, livre de danos mecénicos, fisiologicos, pr
estar em perfeitas condi¢cdes de conservagdo e matur

40,000 kg Batata doce, lisa, com polpa intacta e limpa, com c
tamanho uniformes tipicos da variedade, sem brotos,
cortes na casca, manchas, machucaduras, bolores ou
que possam alterar dua aparéncia e qualiade. Livre
terra aderente a casca e de residuos de fertilizant
umidade externa anormal. (01-03-0097)

30,000 kg Polpa de fruta, natural, sabores (manga, acerola, a
morango), em embalagem de 1kg com identificagéo do
fabricante, prazo de validade e capacidade, de acor
Resolucdo 12/78 da CNNPA. O produto devera ter regi
Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saude.
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observado o transporte de todos os itens em veiculo s higienizados,
isentos de qualquer residuo que exponha os produtos a contaminagéo
fisica, quimica ou biolégica e que garantam a sua t emperatura. Os
produtos ofertados deverdo possuir prazo de validad e ndo inferior &
12 (doze) meses, sendo que, no ato da entrega do pr oduto, poderéo
ter transcorrido, no maximo, 60 (sessenta) dias da data de sua
fabricacé@o. No ato da entrega a polpa de fruta deve ra estar
congelada com temperatura de - 18°c com tolerancia até -15°C. (01-03-
2047)

57 30,000 kg Sal - Caracteristicas Técnicas: Sal refinado iodad 0. Nao deve
apresentar sujidade e misturas inadequadas. Umidade méxima de 0,2%.
Embalagem primaria: Sacos de polietileno transparen te, pacotes de
1 kg Embalagem Secundaria: Sacos de polipropileno r eforcados e
lacrados , identificados com o nome do fabricante, com capacidade
para no maximo 10 kg. Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Prazo de validade: No minimo 12 meses da data de fa bricagéo. (01-
04-0001)

58 40,000 macgo Salsa (01-04-0002)

59 40,000 maga Cebolinha verde (01-04-0003)

60 10,000 fr Vinagre - Caracteristicas Técnicas: Vinagre de alco ol. Embalagem
priméria: Garrafa plastica com capacidade para até 1 litro. Data de
Fabricagdo: Maximo de 30 dias. (01-04-0008)

61 10,000 pct Caldo de galinha - concentrado em p6, preparado a b ase de extrato de
carne de frango, proteina vegetal hidrolisada, cond imentos. Composto
de sal, &mido, glutamato monossodico, agucar, alho, cebola gordura
vegetal composto de sal, &mido,glutamato monossodic 0, agucar, alho,
cebola, gordura vegetal, extrato de carne de frango , acondicionado
em embalagem plastico com 1 kg. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo e procedenci a, informacdes
nutricionais, nimero do lote, data de validade, qua ntidade do
produto, nimero de registro e atender as especifica ¢Oes técnicas dos
orgéaos de vigilancia sanitaria. (01-04-0010)

62 5,000 pct Orégano - embalagem com 50g (01-04-0011)

63 5,000 un Canela em p6, pacote com 50 g (01-04-0012)




